
Freitag Anreise
	— 6-Gang-Gourmet-Menü

Samstag
	— Frühstück mit regionalen Spezialitäten
	— Workshops mit Fernseh- und Sternekoch 
Thomas Martin, Chocolatier Kevin  
Kugel, der Senfmühle Jörg Hündorf  
und den Fleisch-Handwerkern Sabine & 
Max Opfer
	— Kulinarisches Programm in der  
Festscheune auf Hohenhaus

Sonntag Abreise
	— Frühstück mit regionalen Spezialitäten

SCHLACHTEFEST  
28.02. – 
02.03.2025

Kulinarik

ADRIANA  
ALTARAS  
14.03. –  
16.03.2025

Kultur

JOHANNA  
SUMMER &  
JACOB MANZ 
11.04. –  
13.04.2025

Kultur

Freitag Anreise
	— Aperitif mit Cidre Dupont Reserve  
am Kamin 
	— 3-Gang-Menü im Hohenhaus Grill

Samstag 
	— Frühstück mit regionalen Spezialitäten
	— 5-Gang Gourmet-Menü mit ausgewählten 
Getränken
	— Exklusive Lesung am Abend

Sonntag Abreise
	— Champagner-Frühstück  
0,375 l Laurent-Perrier Brut für 2 Personen

Freitag Anreise
	— Aperitif mit Cidre Dupont Reserve  
am Kamin 
	— 3-Gang-Menü im Hohenhaus Grill

Samstag 
	— Frühstück mit regionalen Spezialitäten
	— 5-Gang Gourmet-Menü mit ausgewählten 
Getränken
	— Exklusives Konzert am Abend

Sonntag Abreise
	— Champagner-Frühstück  
0,375 l Laurent-Perrier Brut für 2 Personen

02
03

04
ERLEBNISSE  
IM HOTEL  
HOHENHAUS 

Vielen Dank für Ihr Interesse an unseren  
diesjährigen Arrangements & Veranstaltungen. 

Für detailliertere Informationen zu Ihrer Wunsch
veranstaltung sprechen Sie uns gerne an.

Wir freuen uns sehr auf Sie! 
info@hohenhaus.de | Telefon +49 56 54 98 7020
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OSTERN  
17.04. –  
21.04.2025

Feiertage

PFINGSTEN
07.06. — 
09.06.2025

Feiertage

KATJA  
LANGE-MÜLLER
13.06. — 
15.06.2025

Kultur

Donnerstag Anreise
Freitag & Samstag

	— Frühstück mit regionalen Spezialitäten
Sonntag

	— Frühstück mit regionalen Spezialitäten
	— 4-Gang Ostermenü 

Montag Abreise
	— Frühstück mit regionalen Spezialitäten
	— kulinarisches oder literarisches Abreise-
geschenk

Samstag Anreise
Sonntag

	— Frühstück mit regionalen Spezialitäten
	— 4-Gang Pfingstmenü im Hohenhaus Grill

Montag Abreise
	— Frühstück mit regionalen Spezialitäten
	— kulinarisches oder literarisches Abreise-
geschenk

Freitag Anreise
	— Aperitif mit Cidre Dupont Reserve  
am Kamin 
	— 3-Gang-Menü im Hohenhaus Grill

Samstag 
	— Frühstück mit regionalen Spezialitäten
	— 5-Gang Gourmet-Menü mit ausgewählten 
Getränken
	— Exklusive Lesung am Abend

Sonntag Abreise
	— Champagner-Frühstück  
0,375 l Laurent-Perrier Brut für 2 Personen

04
05

06

THOMAS  
HÜETLIN 
09.05. –  
11.05.2025

Kultur

Freitag Anreise
	— Aperitif mit Cidre Dupont Reserve  
am Kamin 
	— 3-Gang-Menü im Hohenhaus Grill

Samstag 
	— Frühstück mit regionalen Spezialitäten
	— 5-Gang Gourmet-Menü mit ausgewählten 
Getränken
	— Exklusive Lesung am Abend

Sonntag Abreise
	— Champagner-Frühstück  
0,375 l Laurent-Perrier Brut für 2 Personen
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DIE RÄUBER
27.06. — 
29.06.2025

Kultur

SOMMER-
NACHTSTRÄUME
04.07. — 
06.07.2025

Kultur

A CHORUS LINE
11.07. — 
13.07.2025

Kultur

WIE IM HIMMEL
25.07. — 
27.07.2025

Kultur

Freitag Anreise
Samstag

	— Frühstück mit regionalen Spezialitäten
	— 4-Gang Menü im Hohenhaus Grill
	— Eintrittskarten für die Aufführung
	— Shuttle nach Bad Hersfeld
	— 0,375 l Laurent Perrier und zwei Porzel-
lanbecher der Königlichen Porzellanma-
nufaktur Berlin für 2 Personen

Sonntag Abreise
	— Frühstück mit regionalen Spezialitäten

Freitag Anreise
Samstag

	— Frühstück mit regionalen Spezialitäten
	— 4-Gang Menü im Hohenhaus Grill
	— Eintrittskarten für die Aufführung 
	— Shuttle nach Bad Hersfeld
	— 0,375 l Laurent Perrier und zwei Porzel-
lanbecher der Königlichen Porzellanma-
nufaktur Berlin für 2 Personen

Sonntag Abreise
	— Frühstück mit regionalen Spezialitäten

Freitag Anreise
Samstag

	— Frühstück mit regionalen Spezialitäten
	— 4-Gang Menü im Hohenhaus Grill
	— Eintrittskarten für die Aufführung 
	— Shuttle nach Bad Hersfeld
	— 0,375 l Laurent Perrier und zwei Porzel-
lanbecher der Königlichen Porzellanma-
nufaktur Berlin für 2 Personen

Sonntag Abreise
	— Frühstück mit regionalen Spezialitäten

Freitag Anreise
Samstag

	— Frühstück mit regionalen Spezialitäten
	— 4-Gang Menü im Hohenhaus Grill
	— Eintrittskarten für die Aufführung 
	— Shuttle nach Bad Hersfeld
	— 0,375 l Laurent Perrier und zwei Porzel-
lanbecher der Königlichen Porzellanma-
nufaktur Berlin für 2 Personen

Sonntag Abreise
	— Frühstück mit regionalen Spezialitäten
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CHAMPAGNER  
IM PARK
29.08. — 
31.08.2025

Kulinarik

ALEXANDER 
OETKER
12.09. — 
14.09.2025

Kultur

KAVIAR 
19.09. — 
21.09.2025

Kulinarik

Freitag Anreise
Samstag 

	— Champagner-Frühstück
	— Champagner Bowle im Lindenhof  
am Nachmittag
	— Empfang am Seerosenteich um  
18.00 Uhr
	— 5-Gang Champagner Menü unter der 
Blutbuche

Sonntag Abreise
	— Frühstück mit regionalen Spezialitäten

Freitag Anreise
	— Aperitif mit Cidre Dupont Reserve  
am Kamin 
	— 3-Gang-Menü im Hohenhaus Grill

Samstag 
	— Frühstück mit regionalen Spezialitäten
	— 5-Gang Gourmet-Menü mit ausgewählten 
Getränken
	— Exklusive Lesung am Abend

Sonntag Abreise
	— Champagner-Frühstück  
0,375 l Laurent-Perrier Brut für 2 Personen

Freitag Anreise
	— 3-Gang Menü du Chef im Hohenhaus 
Grill am Abend

Samstag 
	— Frühstück mit regionalen Spezialitäten
	— Champagnerempfang um 18.30 Uhr
	— 6-Gang Kaviar-Gala-Menü im La Vallée 
Verte

Sonntag Abreise
	— Frühstück mit regionalen Spezialitäten

08
09

SOMMER-
NACHTSTRÄUME
15.08. — 
17.08.2025

Kultur

Freitag Anreise
Samstag

	— Frühstück mit regionalen Spezialitäten
	— 4-Gang Menü im Hohenhaus Grill
	— Eintrittskarten für die Aufführung 
	— Shuttle nach Bad Hersfeld
	— 0,375 l Laurent Perrier und zwei Porzel-
lanbecher der Königlichen Porzellanma-
nufaktur Berlin für 2 Personen

Sonntag Abreise
	— Frühstück mit regionalen Spezialitäten
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FISCHFEST 
31.10. — 
02.11.2025

Kulinarik

GÄNSEESSEN 
11.11. — 
21.12.2025

Kulinarik

Freitag Anreise
Samstag 

	— Frühstück mit regionalen Spezialitäten
	— Verschiedene Workshop am Nachmittag
	— Exklusives Buffet am Abend

Sonntag Abreise
	— Frühstück mit regionalen Spezialitäten

Ringgauer Landgans aus bäuerlicher  
Freilandhaltung in 3 Gängen serviert

	— Gänsebrühe mit Apfel, Orange,  
Grießnocken und Gänseklein
	— Ringgauer Landgans frisch aus dem 
Rohr, klassisch gefüllt mit Apfel und 
Beifuß | dazu grüne Klöße, Schokoladen-
rotkohl, Rosenkohl, glacierte Maronen 
und Soße
	— Kleine Naschereien aus der Patisserie

10
11

TANJA KINKEL 
14.11. —  
16.11.2025

Kultur

Freitag Anreise
	— Aperitif mit Cidre Dupont Reserve  
am Kamin 
	— 3-Gang-Menü im Hohenhaus Grill

Samstag 
	— Frühstück mit regionalen Spezialitäten
	— 5-Gang Gourmet-Menü mit ausgewählten 
Getränken
	— Exklusive Lesung am Abend

Sonntag Abreise
	— Champagner-Frühstück  
0,375 l Laurent-Perrier Brut für 2 Personen

EDGAR KNECHT  
17.10. — 
19.10.2025

Kultur

Freitag Anreise
	— Aperitif mit Cidre Dupont Reserve  
am Kamin 
	— 3-Gang-Menü im Hohenhaus Grill

Samstag 
	— Frühstück mit regionalen Spezialitäten
	— 5-Gang Gourmet-Menü mit ausgewählten 
Getränken
	— Exklusive Lesung am Abend

Sonntag Abreise
	— Champagner-Frühstück  
0,375 l Laurent-Perrier Brut für 2 Personen
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GRÜNKOHL- 
ESSEN 
01.12.2025 – 
01.03.2026

Kulinarik

WEIHNACHTS-
MARKT 
13.12. — 
14.12.2025

Kulinarik

CHRISTOPH  
DENOTH &  
THOMAS  
BOCKELMANN 
12.12. — 
14.12.2025

Kultur

Traditionelles Grünkohl-Essen mit  
handgerupftem Grünkohl »satt«

	— Grünkohl der Familie Lüders aus Lage 
an der Lippe, gekocht
	— Kassler der Landfleischerei Sabine  
Opfer und den ausgezeichneten  
Datteroder Mettenden
	— �Beilagen Georgsenf mit grünem Pfeffer 
und „Antonia-Kartoffeln“ aus eigenem 
Anbau des Gut Hohenhaus

Vorweihnachtlicher Flair auf Hohenhaus! 
Verbringen Sie ein paar gemütliche Stunden 
mit Freunden & Familie und genießen Sie 
hausgemachten Glühwein und kulinarische 
Kleinigkeiten. 

Sie sind (noch) auf der Suche nach einem 
Weihnachtsgeschenk für Ihre Liebsten?  
Nutzen Sie die Gelegenheit und stöbern Sie 
in unserem Hohenhaus Hofladen.

Freitag Anreise
	— Aperitif mit Cidre Dupont Reserve  
am Kamin 
	— 3-Gang-Menü im Hohenhaus Grill

Samstag 
	— Frühstück mit regionalen Spezialitäten
	— 5-Gang Gourmet-Menü mit ausgewählten 
Getränken
	— Exklusive Lesung am Abend

Sonntag Abreise
	— Champagner-Frühstück  
0,375 l Laurent-Perrier Brut für 2 Personen

12
TRÜFFEL 
21.11. — 
23.11.2025

Kulinarik

Freitag Anreise
Samstag 

	— Frühstück mit Trüffel-Rührei, Cham
pagner und regionalen Spezialitäten
	— Champagner-Empfang
	— 6-Gang Gala-Trüffel-Menü um  
18.30 Uhr  
inkl. ausgewählter Getränke

Sonntag Abreise
	— Frühstück mit regionalen Spezialitäten
	— kulinarisches oder literarisches Abreise-
geschenk

11
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SILVESTER
30.12.2025 — 
02.01.2026

Kulinarik

12

Dienstag Anreise
	— 4-Gang Menü nach Wahl des Küchenchefs

Mittwoch
	— Frühstück mit regionalen Spezialitäten
	— Bretonische Küchenparty | Austernbuffet 
und Lasershow um Mitternacht

Donnerstag
	— Frühstück mit regionalen Spezialitäten
	— Fisch-Menü am Abend

Freitag Abreise
	— Frühstück mit regionalen Spezialitäten
	— kulinarisches oder literarisches Abreise-
geschenk

WEITERE  
INFORMATIONEN 
& RESRVIERUNG
Hotel Hohenhaus 
Hohenhaus 1 | 37293 Herleshausen 
Telefon +49 56 54 98 70

info@hohenhaus.de 
www.hohenhaus.de 

 hotelhohenhaus

»Das kostbare Gefühl von  
Freiheit und Geborgenheit«20

25

— 
Stand 02.2025 | Änderungen an allen Arrangements,  
Angeboten und Veranstaltungen jederzeit vorbehalten.

WEIHNACHTEN
23.12. — 
26.12.2025

Feiertage

Dienstag Anreise
	— 4-Gang Menü nach Wahl des Küchenchefs

Mittwoch
	— Champagnerempfang mit bretonischen 
Kleinigkeiten um 18.00 Uhr und ausge-
wählte Weine & Getränke ab 21.00 Uhr

Donnerstag
	— Wanderung durch den Hohenhaus Forst

Freitag Abreise
	— Late-Check-out bis 13.00 Uhr
	— kulinarisches oder literarisches Abreise-
geschenk

Jeden Tag
	— Frühstück mit regionalen Spezialitäten | 
hausgemachter Glühwein & Weihnachts-
gebäck am Kamin


