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VORSPEISEN & ZWISCHENGERICHTE

Geräucherte Gänsebrust auf Rapunzelsalat
Vinaigrette von Rittersberger Honig und Georgsenf |  
Cassis-Quitte | Nussbutter-Crôutons� 22

Essenz von der Freilandgans
Wurzelgemüse | Gänseklein-Raviolo | Liebstöckel� 19

DESSERT

Délice von der Winterbirne
Karamellisierte Mandel | Virunga-Schokoladeneis� 17

HAUPTGANG

Dithmarscher Freilandgans 
Holunderblüten-Jus | Ringgauer Blaukraut |  
Thüringer Klöße | Glasierte Maronen |  
Hohenhauser Schmelzapfel� 320

Unseren Gänsebraten servieren wir im Ganzen, knusprig und duftend frisch 
aus dem Rohr. Tranchiert wird er vor Ihren Augen direkt am Tisch.

Eine Gans inklusive Beilagen ist ideal für vier Genießerinnen und Genießer.

Bitte haben Sie Verständnis dafür, dass wir einzelne Teilstücke nicht als  
Tellergericht anbieten können.

GANS À LA CARTEGÄNSE-MENÜ HOHENHAUS

Hohenhauser Ruchbrot oder Dinkel-Vollkorn-Laibchen 
Gänserilettes | Butterstempel

Geräucherte Gänsebrust auf Rapunzelsalat 
Vinaigrette von Rittersberger Honig und Georgsenf |  

Cassis-Quitte | Nussbutter-Crôutons

Essenz von der Freilandgans 
Wurzelgemüse | Gänseklein-Raviolo | Liebstöckel

Dithmarscher Freilandgans 
Holunderblüten-Jus | Ringgauer Blaukraut | Thüringer Klöße |  

Glasierte Maronen | Hohenhauser Schmelzapfel

Delice von der Winterbirne 
Karamellisierte Mandel | Virunga-Schokoladeneis

120 
pro Person


